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Dygnskryssning Stockholm–Åbo med avresa den 7/4 2011

Det är ett innehållsrikt program som väntar dig som följer med på denna resa i champagnens 
tecken. Vi provar champagner från bl a Pommery och Gosset och lyssnar till Richard Juhlins 
expertföreläsning. Vi besöker minimässan ombord där Richard finns på plats för att hjälpa dig att 
göra de rätta valen bland champagne till fyndpriser. Vi får också avnjuta en specialkomponerad 
trerätters champagnemeny tillsammans med Richard Juhlin.

Richard Juhlin är världens främste champagne- 

expert och har provat fler champagner än 

någon annan, omkring 6500 stycken. Han 

har anlitats som både föreläsare och konsult 

internationellt, skrivit flera böcker och 

arrangerat många provningsresor. 

Champagnekryssning med Richard Juhlin

Program

Torsdag 7/4
19.00	 Incheckning (ombordstigning ca kl 19.40)
20.10 	� Amorella avgår från Stadsgården, Stockholm 

Välkomstchampagne med Richard Juhlin 
samt gemensam trerätters-middag inkl 
utvalda champagner i Food Garden.

Fredag 8/4
07.30	 Frukost i Food Garden
10.00	 Minimässa i Versailles (pågår till kl 15)
10.30	� Föreläsning grupp 1 med Richard Juhlin 

inkl provning (Panorama)
12.00	 Föreläsning grupp 2 med Richard Juhlin 
	 inkl provning (Panorama)
18.55	 Amorella är åter i Stockholm

Alla angivna tider är svenska tider.

Med reservation för programändringar. 

Exklusiv champagnekryssning på Amorella
• Dygnskryssning Stockholm–Åbo 

• Del i A2-hytt 

• Välkomstchampagne

• �Gemensam trerätters-middag inkl utvalda 
champagner i Food Garden.

• Frukost i Food Garden

• �Minimässa med champagneprovning

• �Föreläsning och provning med Richard Juhlin

Prisexempel 1600 kr/person när två delar  
hytt (B2-hytt 1495 kr/person). 
Bokningskod SKSPEC. 
Begränsat antal platser. Champagnemeny

Välkomstchampagne,  Pommery Brut Royal
Förrätt 1:
Kokt färsk sparris med Kalix-löjrom och hollandaisesås 
Pommery Grand Cru Vintage 2000Förrätt 2:
�Galantine på pärlhöna smaksatt  med tryffel, serverad med champagne-sabayoneGosset Grand Reserve

Varmrätt:
Lätt rimmad hälleflundra med beurre blanc-sås smaksatt med nässlorGosset Celebris 1998För bokning och information, ring 08-452 40 00
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